
Penta FoamStop FCC P18
Élelmiszerkompatibilis habzásgátló

Alkalmazási terület:

Felhasználható a cukorgyártás, papírgyártás területén,

zöldség, gyümölcs, burgonya mosásánál, szállításánál,

továbbításánál, valamint a sertésforrázásnál a habzási

problémák megszüntetésére 0 –100 °C hőmérsékleti 

tartományban.

Felhasználás:

A helyi viszonyok függvényében kell a terméket a vizes

rendszerekbe adagolni. Automatikus adagolással érhető el 

a legjobb hatásfok és a leggazdaságosabb felhasználás.

Javasolt koncentráció: 5–50 ppm.

Előnyei:

 Széleskörű 

felhasználhatóság

 Széles hőmérsékleti 

tartományban

alkalmazható

 Gazdaságos

 Szélsőséges pH 

mellett is hatékony

és stabil



Penta FoamStop FCC P18
Élelmiszerkompatibilis habzásgátló

Anyagösszeférhetőség:
A termékismertetőben ajánlott felhasználási körülmények között az élelmiszeriparban
alkalmazott szerkezeti anyagot nem károsítja.

Technikai adatok:
Megjelenés: halványsárga folyadék
Szag: jellemző
Sűrűség (20°C): 0,982 g/cm3

pH (1 %): 7
Viszkozitás: 87 cSt

Összetevők: 
etoxilált és propoxilált zsíralkohol

Munkavédelem:
Rendszeres vagy hosszantartó használata esetén a bőr kiszáradásához vagy bőrgyulladáshoz 
vezethet. A termék alkalmazásánál és szállításánál a vegyszerek kezelésére vonatkozó
biztonságtechnikai előírásokat be kell tartani, a biztonságtechnikai adatlapban leírtak
szerint.

Veszélyes anyagok:
-

Veszélyességi jelzések:
Nem veszélyes termék

A különleges veszélyek jelzései:
-

Biztonsági javaslatok:
S 2 Gyermekek kezébe nem kerülhet
S 25 Kerülni kell a szembejutást
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